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Hautes-Pyréntes

académie
Towlause

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

MERCREDI
01/07

Entrées
au choix

Tomate Fourme d’Ambert

Carotte rapée

Macédoine mayonnaise

Melon/Pasteque

VENDREDI
03/07

Salade de brocolis

Plat
principal

Filet de lieu

Ratatouille

Steack haché

Pomme sautée

Blanquette de poisson

Riz

Panini

Poélée de légumes

Poisson pané

Poélée de légumes

Produits
laitiers

Mini cabrette

Camembert

Creme chocolat

Petit suisse

Mini cabrette

Desserts
au choix

Glace

Créme vanille/chocolat

Compote

Poire au chocolat

Glace
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Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état

La Principale, Le Secrétaire Général,

Madame Muriel WARCKOL Monsieur Philippe CARROUCHE



